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MONTEFALCO SAGRANTINO

Denominazione Origine Controllata e Garantita

TECHNISCHE INFORMATIONEN

PRODUKTION 10000 Flaschen zu je 750 ml
REBSORTEN Sagrantino 100%
TRAUBENLESE Oktober
WEINHERSTELLUNG Garung im Stahlbehélter - Mazeration etwa 4
Wochen
REIFUNG VOR Im Stahlbehélter fur 12 Monate, dann im 25 HL
FLASCHENABFULLUNG Fass aus franzésischer Eiche fir 18-24 Monate
— REIFUNG NACH 36 Monate in der Flasche
(AGRICOLA ) \ FLASCHENABFULLEN
CHARAKTERISTIK
INTEFALCO
UEAOMINACIONE DIORIGINE CONTRO PRI E AR Intensive rubinrote Farbe mit Granatreflexen, tiefer und komplexer

SAGRANTINO

Geruch mit einem Hauch von Brombeeren, Kirschen, Krautern und Gewirzen
Im Mund ist es ein Wein mit guter Struktur, sehr anhaltend und ausgewogen
und mit gefalligem Tanningehalt.

SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser Wein passt gut zu rotem Fleisch und Wild und gereiftem,
nicht allzu wirzigem Kése.

TRINKTEMPERATUR 16°C - 18°C
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