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CLARIGNANO
Montefalco Grechetto DOC

TECHNISCHE INFORMATIONEN

PRODUKTION 7000 Flaschen zu je 750 ml

REBSORTEN Grechetto 80%; Viognier 20%
TRAUBENLESE September

WEINHERSTELLUNG sanftes pressen - kaltes Abziehen von der Maische

und Fermentation in Edelstahlbehaltern unter
kontrollierter Temperatur

REIFUNG VOR Fur 4 Monate auf Hefe in Edelstahlbehéltern
FLASCHENABFULLUNG
ABFULLUNG Februar
REIFUNG NACH 3 Monate in der Flasche
FLASCHENABFULLEN
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PrASCHETR CHARAKTERISTIK

CLARIGNANO

Die Farbe ist strohgelb. Er weist einen intensiven Geruch von Zitrusfriichten
MONTEFALCO . N . : . .
Dot s G und tropischen Frichten auf. Im Mund ist er frisch, wiirzig und weich und
GRECHETTO sehr anhaltend und ausgewogen.

VENDEMMIA

SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser Wein wird empfohlen fiir Vorspeisen aller Art. Er passt auch gut zu
Fischgerichten und auch zu Suppen mit Hilsenfriichten und Getreide.

TRINKTEMPERATUR 12°C
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