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BRIXIO
Vino Rosato

INFORMAZIONI TECNICHE

PRODUZIONE 2000 bottiglie da 750 ml

UVE Sangiovese 70%; Sagrantino 30%

VENDEMMIA settembre

VINIFICAZIONE pressatura soffice, chiarifica statica a fred-
do e fermentazione in acciaio a temperatura
controllata.

MATURAZIONE sulle fecce in vasca di acciaio per 3 mesi

IMBOTTIGLIAMENTO febbraio

AFFINAMENTO in bottiglia per 3 mesi

AGRICOLA
SPACCHETTI

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore rosa. Al naso si rivela intenso e fruttato, con sentori di pesca e
frutta tropicale. In bocca é fresco e sapido, di buon equilibrio e persistenza.

ABBINAMENTI

Ottimo come aperitivo, accompagna antipasti di terra e di mare. Si pud
servire con primi di pesce o con zuppe di legumi e cereali. Ideale
I'abbinamento con secondi leggeri a base di pesce ed in particolare con i
crostacei .

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10°C - 12°C
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